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CILEK KREMALI PASTA

125 gr margarin

3 yumurta

Kabartma tozu

1 su bardagi tozseker

1,5 su bardagi un

40 gr kiyilmig findik

1 kahve fincani yogurt

1 limonun ince rendelenmis kabugu
Krema igin:

3 yaprak jelatin

1 limon

3 yemek kasigi 1lik su

200 gr cilekli yogurt

2 paket toz krem santi

1,5 su bardagdi soguk sit
Pudrasekeri

3 yemek kasigi gilek receli
10 cilek

1 kahve fincani gilek suyu

Yumurtalar sekerle ¢irpin. Margarini eritip ilitin ve karigima ekleyin. Yogdurt, un, kabartma tozu ve kiyilmig findig
ilave edin. Limon kabugunu ekleyip ¢irpin. Kelepgeli bir kek kalibinin tabanini yadlayin. Hamuru kaliba dékip
sicak firnda 25 dakika pisirin. Jelatini 3 yemek kagidi ilik suda bekletip yumusatin. Limonu yikayip kabuklarini
rendeleyin ve suyunu sikin. Limon kabugdu, suyu, pudrasekeri ve yogurdu bir kapta karistirin. Jelatini yogurtlu
karisima ekleyip karistirin ve 20 dakika kadar buzdolabinda bekletin. Toz krem santiyi soguk sitle ¢irpip
yogurtlu kremaya ilave edin. Gilek regelini ve kiiguk kiglk dogranmig taze cilekleri ekleyip hafifce karigtirin. Kek
likdrle 1slatildiktan sonra hazirladiginiz kremayi kek Uzerine yayin. Pastayi 2-3 saat buzdolabinda bekletip
kelepgeli kalibi ¢ikarin. Taze ¢ilek dilimleriyle sisleyip pasta servis tabagina alin.
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