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CILEK KREMALI KUP KEK

www.jupcake.com

225 gr. tereyagd

2 bardak seker

2.5 bardak un

1 yemek kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

4 yumurta

1 cay kasigi vanilya aramasi
1 bardak st

SUSLEME:

1 bardak tuzsuz tereyagi

7 bardak pudra sekeri

1/2 bardak sut

2 cay kasig ¢gilek aromasi

Yagdi tencerede eritin ve oda sicakligina gelmesini bekleyin. Tuzu, sekeri, unu ve kabartma tozunu bir kaba
koyun, biraz karistirin. Oda sicakligindaki yagi unlu karisima dékiin ve mikserle 2 dakika kadar orta hizda ¢irpin.
Karisim sert olacak merak etmeyin. Bagka bir kapta yumurta, vanilya ve situ karistirin. Sert karisima yumurtali
karisimi ekleyin, iyice ¢irpin. Malzemeyi kaliplara dokiin ve 175 derecede isitilmig tirinda 30-35 dakika pisirin.
Susleme igin mikserinizin i¢ine 4 bardak pudra sekerini, sttl ve ¢ilek aromasini ekleyin. 3 ila 5 dakika karistirin.
Azar azar pudra sekeri koyun. Her eklemeden sonra 2 dakika karistirin. Kremanizi sikmak igin krema sikma
torbasi ve u¢ almaniz gerekecek. Stslemek igin seker toplarini kullanabilirsiniz.
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