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CILEK KESESI

2 yumurta

Yarim paket yas maya
5 yemek kasigi seker
1 su bardag st

1 cay bardagi su

150 gr margarin

1 paket vanilya

Aldig1 kadar un

300 ml krema

150 gr gilek dilimleri
0,5 su bardag gilek regeli
Uzeri igin pudra sekeri

Sutd genig bir kaba alin.

Uzerine yas maya, seker ve suyu ekleyip eriyinceye kadar karistirin.

Yumurtalari, margarini ve vanilyayi ekleyin.

Unu azar azar ekleyip yogurun.

Hamurdan ceviz biiyikligiinde pargalar kopartip firin tepsisine dizin.

Uzerini érterek mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamurlari 180 dereceye ayarlanmis firinda Gzeri kizarincaya kadar pigirin.
Sogumaya birakin.

Soguyan puflari enlemesine ortadan ikiye kesin ve alt pargaya ¢ilek recgeli sirin.
Kremayi katilagincaya kadar ¢irpin ve krema sikma torbasina doldurarak regelli pargalarin dizerine sikin.
Gilek dilimlerini yerlestirip Ust pargayi Uzerine kapatin.

Pudra seker serpistirerek servis yapin.
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