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CILEKLI EKLER

55 g tereyag, kip

70 g beyaz ekmek unu, elenmis
2 blyuk yumurta, ¢irpilmig
Dolgu igin:

600 ml krema

2 corba kagsigi sekerlemeler
200 g ¢cilek

Firini 200 ° C'ye isitin.

Tereyag! tencereye koyun, tzerine 150 ml sicak su ile eritin. Unu i¢inde yedirin. Karisimi yumusak bir hamur
topu olusturacak sekilde yogurmaya devam edin.

Parlak bir macun elde edinceye kadar dévilmis yumurtaya biraz karigtirin.

Hamurunu buyuk diz agizlikh bir sikma torbasina koyup, firin tepsisine 12 cm'lik boylar halinde sikin.

10 dakika pisirin, daha sonra isly1 220 ° C'ye ylikseltin ve 10 dakika daha pisirin. Bir tel rafa aktarin ve her
birinin bir tarafini dilimleyin, bdylece buhar kacabilir. Tamamen sogumaya birakin.

Kremayi krema sekeri ile kalinlasana kadar cirpin. Kremayi biyik yildiz uclu sikma torbasina dékiin ve eklerleri
doldurun, ardindan her birini ¢ilekle slsleyin.

UstlnU pudra sekeri ekerek servis yapin.
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