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CILEK DONDURMALI RULO PASTA

4 Yemek Kagsigl Sana Hamurisi

75grun

500 gr Susleme igin : gilekli dondurma

15 gr kakao

2 Adet yumurta

75 gr Kakaolu biskivi hamuru igin : tozgeker
4 Adet seftali

Yumurtalari tozseker ile, kdplikli ve kabarik olana kadar ¢irpin. icine un ve kakao ilave edip karistirin.
Dikdortgen firin tepsisine (26x35 cm’lik) yagh pisirme kagidi serin. Yagi siirlip unlayin. Karigimi spatula
yardimiyla tepsiye yayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 8 dakika pisirin. Firindan gikarttiktan sonra ters
cevirip yagh pisirme kagidini ¢ikartin. Uzerine pudrasekeri serpin. Kekin kurumamasi i¢in tepsinin tzerini
kapatip sogutun. Kek soguduktan sonra tizerine gilekli dondurmayi spatula yardimi ile yayin. Rulo seklinde sarip
yagl pisirme kagidi ile kaplayin. Kenarlarini sikistirin. Buzdolabinda en az 2 saat bekletin. Servis yapmadan
6nce 3 adet geftalinin gekirdeklerini ¢ikartin. Yarim geftali ve tozgekeri blender’de gekin. Rulo kekin Gzerinden
yagl pisirme kagidini ¢ikartip 12 dilime kesin. Hazirladiginiz seftali sosunu servis tabaklarina alin. Uzerine rulo
kek dilimlerini yerlestirip servis yapin.
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