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CILEK DOLGULU KRAL SARLOTU

100 Gr Sana Hamurigi

1 Adet hazir pasta keki

1 Bardak un

2 Bardak st

2 Adet Yumurtanin sarisi
2 Bardak seker

1 Adet Hazir Meyvali Sos
1 Kase ¢ilek marmelat

1 Bardak pudra sekeri

1 Bardak misir nisastasi
1 Adet krem santi

2 Avuc cilek

Once krema pisirilir. Siit, un, nisasta ve vanilya ile kaynatilir. Kaynayinca seker ilave edilir. Tekrar kaynayinca 2
yumurtanin sarisi katilip mikser ile ¢irpilir.(Yumurta sarilari eklerken mikser elimizde hazir olmall yoksa
yumurtalar pihtilagabilir.) Krema sodugda yakin olunca icine SANA MARGARIN ve arzu edilen miktarda pudra
sekeri ilave edilip girpilir. Pastaban katlari ayrilir. Gilek marmelati biraz sulandirilir ve her iki katin i¢ ylizeylerine
sUrdlir. Alt kat servis edilecek tabada alinir. Uzerine énce krema surulir. Kremanin Gzerine dilimlenen cilekler
siralanir. Gileklerin tizerine ikinci kat kek konur .Pastanin tamami krema ile kaplanir. Meyvali sos Utzerindeki
tarife gére pigirilir. Pastanin Gzerine kasikla dékilir. Uzerine arzu edilirse degisik sekerleme ya da yesil fistik
serpilebilir. Kokusu enfes bir pastaniz oldu bile.
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