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CILBIR (VAN)

Van Valiligi

Malzemeler:

2 orta boy sogan

3-4 adet yesil biber

3 adet domates (veya salga)
1 cay bardagi piring

Pul biber

Tuz

1 yemek kasidi kuru zeytirun (veya birkag dal tazesi)
2 yumurta

1 tath kasigi un

Yag

Istege gdre kavurma.

Yapiligt:

Soganlar dogranip yagda hafif pembelestirilir, dogranmig yesil biberler ilave edilir bunlarda hafif kizarinca
dogranmis domates, tuz, pul biber katilir, 4-5 bardak kaynar su ilave edilir, bir gay bardag pirin¢ bu karisimda
pisirilir, zeytirun ilave edilir. Diger tarafta bir tavaya bir kasik yagd konur, yag isininca ayri bir kasede 2 yumurta
cirpilir igine 2 gay kasigi un ilave edilir. Bu karigim tavadaki yagdi akitilarak konur yagda kabaran yumurtanin alti
kizarinca gevrilir, pembelestirilir, kabarmig bir vaziyette pisen yumurtalar pisen yemegin igine ilave edilir.

Not: Kavurma katildidi zaman servis sayisina gore yemek piserken yumurtalar tek tek kirilir karigtirmadan
yemegin i¢inde lop olarak pisirilir. Bu yemek tandir ekmegi ile yenir.
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