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CILBIR (VAN)

Van Kdltdr ve Turizm MudarlGgu

Dogranmis sogan yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Salga, tuz, pul biber ilave edilir. Yeterince su birakilip
kaynatilir. Piring eklenir ve pisinceye kadar kaynatmaya devam edilir. Diger tarafta Kayganak hazirlanir.
Parcgalanip yemege ilave edilir. Bir tutam zeytirun katilip tatlandinlir. Ayrica istege gore kavurmali olarak ta
pisirilir. Kavurmali cilbir yapildigi zaman yumurtalari i¢ersine lop olarak kirilir. Arzuya gére yumurtasi ile
kavurmasi ayrica ezilerek te yenir. Tandir ekmegi, turp ya da tursu ile servis edilir.
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