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CILBIR

Malzemesi

1/2 kahve fincani sirke

1 tath kasidi tuz

6 yumurta

3 dis sarimsak

1.5 su bardagi yogurt

2 corba kagiJi tereyad

1 cay kasigi kirmizi biber

Gukur ve yayvan bir kaba iki ¢ parmak derinliginde su koyup sirke ve tuzu ilave edin. Sirkeli suyu harli ateste
kaynatin. Atesi kisin. Su kaynarken yumurtalari, parmaklariniz adeta suya deger-cesine, teker teker kirin. Birkag
dakika sonra yumurtalarin tGzerleri ak-laryla kaplanarak katilasmaya baslayacaktir. Bu sirada yumurtalari delikli
ve duz bir kepce ile, sularini stizdlrerek dnceden isitiimis diiz bir servis tabagina aktarin.

Sarmisagi dévip cirparak yogurda yedirin. Sarimsakli yogurdu servis tabagindaki yumurtalarin Gzerine dékin.
KugUk bir kapta orta ateste tereyagini eritin. Yag kizmaya baslayinca kirmizi biberi katip karistirin. Kizdirilmig
biberli yagi yogurdun Ustiine gezdirin ve servis yapin.
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