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CILBIR

Yumurta 6 adet

Su 5 su bardagi

Sirke 2 yemek kasigi
Yogurt 1 1/2 su bardagi
Zeytinyadi 3 yemek kasigi
Sarimsak 2 dis

Kirmizi biber 1/2 tath kasigi
Tuz

1. Bir yayvan kaba su, tuz ve sirke konur, kaynatilir. 2. Yumurtalar yikanir, tek tek ayri bir kapta kirilarak
kaynamakta olan suya yavas yavas kaydirilir. Birbirlerinin Gzerine gelmemesine dikkat edilir. Yumurtalar
pistikten sonra kepgeyle stizllerek bagka bir tabagda alinir. 3. Yogurda tuz ve déviimis sarimsak konarak biraz
kanstinlir, yumurtalarin Gzerine dokillr. 4. Zeytinyad kirmizi biberle kizdirilarak Gzerine gezdirilir. Sicak olarak
servis yapiimasina 6zen gosterilir.
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