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CILBIR (NiGDE)

Nigde Il Kiltiir ve Turizm Midarligi

2-3 Adet Yumurta

2 Yemek Kasigi tereyagi
Pul Biber

Tuz

KigUk bir tencere igerisinde bir miktarda su kaynatilarak ve tuz eklenir, Sonra Kaynayan suya yumurtalar
kirlarak 5 dk. kadar kaynatilir. Pisen yumurtalar sudan alinarak servis tabagina yerlestirilir. Tereyagdi tavada
eritilerek pul biber eklenerek bir sos hazirlanir. Hazirlanan biberli sosu yumurtalarin tizerin de gezdirilerek servis

yapillir.
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