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CILAV (IRAN PILAVI)

2,5 su bardag Iran pirinci (500 gram amberbu)
250 gram tereyagi

Kapagdi sivamak igin:

3/4 su bardagi su ile karistinlmis 1 su bardagi un
3 litre et suyu (veya su)

1 corba kasigi tuz

1) Pirinci 6-8 saat Ilik tuzlu suda i1slayiniz. Sonra yikayip stzdurindz.

2) Bir tencerede et suyunu kaynatip tuzunu ve pirinci ilave ediniz. Kuvvetli ateste zaman zaman karigtirarak 8
dakika haslayip hemen stizgece dokundz.

3) Suzulir stzilmez tenceresine dokip Uzerine tereyagdini kizartarak ilave ediniz.. Tencerenin kapagdini kapatip,
tencere ile kapagin kenarini hamurla sivayiniz.

4) Gayet agir ateste veya firinda 30 dakika demlendirip servis yapiniz.

Not: Tencerenin kenarini sivamazsaniz tencereye gegecek bir kapak koyunuz. Bu, buharin igerde kalmasini
saglar. Demlendirdiginiz ates agir olmalidir; yoksa pilav dibinden kizarir, sertlesir.
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