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CIKOLATLI YUVARLAK PASTA

MALZEMELER:

6 yumurta

1 su bardag seker

2 su bardadindan 1 Parmak eksik un (1,5 bardaktan fazla)
1 ¢orba kasigi limon suyu

Limon kabugu rendesi

Yarim paket vanilya

1- 2 gorba kasigi kakao

KREMA IGIN:

1 Yumurta

1 su bardagindan 2 Parmak eksik seker

3 ¢orba kasiJi un

Yarim litre st

Yarim paket vanilya

2 corba kasiJi kakao

Yanm kiguk paket margarin (65 gr.)
UZERINI VE YANLARINI KAPLAMAK ICIN
150 gr. krem santi (hazirlanmig)

1- 2 corba kasig kakao

100 gr. findik

1 kahve fincani sekerli su (pastay yumusak tutmak igin)

YAPILISI:

KREMA

Bakir bir kapta yumurta, seker, un kakao, karistirlir. Yavas yavas sut konup pisirilir. Kaynayip koyulasinca
atesten alinir. lininca vanilya ve yag konup karistirilir.

PANDISPANYA

1- Kalip yaglanir, unlanir. Firin yakilir. Kakao ile un karigtirilip elenir.

2- Bakir bir kapta yumurta ile seker ¢arpilir. Koyu yogurt kivamina getirilir. Limon kabugu rendesi vanilya, limon
suyu katilip 1- 2 defa daha ¢arpilir.

3- Kakaolu elenmis un konur. Kasikla karistirarak kaliba bosaltilir. Orta isili firnda 35- 40 dakika pisirilir.

4- Soguyunca enine 2 pargaya kesilir. Parcalar sekerli su ile nemlendirilir.

5- Aralarina krema sdurilerek pargalar Ust Uste kapatilir.

6- Kenarlara ve Uste de krema s0r0lUr, kenarlara kiyilmis findik yapistirilir.

7- Krem santinin igine kakao elenip karistirilir. (Fazla karisirsa bozulur.) Krema pompasina doldurulup pastanin
Uzeri zevke gore suslenir.

Not:
1) Pastanin Gzeri, krem santi yerine, aralarina sriilen krema ile de suslenebilir.
2) Suslemede meyve sekerlemeleri de kullanilabilir.
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