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CIKOLATLI MERENG (FRANSA)

10 yumurta aki

120 gr. eritilmis ¢ikolata

280 gr. pudra sekeri

600 gr. Pismis seker (lokum kivamina getirilmis)

Porselen bir kasede yumurta teli ile yumurta aklarini iyice karistiriniz. Kati kar haline gelinceye kadar.

200 gr. seker ilave ediniz.

Koyu lokum kivaminda pisirilmis sekeri ilave ediniz ve sogumaya birakiniz.

Tahta kasik ile karistirarak eritilmis ¢ikolatayi da ilave ediniz.

Ucuna 1-1,5 cm. ¢apinda huni gegirilmis krema torbasi ile k&git yayilmis firin tepsisine kii¢cik yuvarlaklar halinde
sikiniz.

Orta 1s1 derecesinde firinda kapagi agilmadan pigiriniz.

Not: Hafif ateste pisirilmeden énce 1 saat kurumasi igin bekletiniz. Pistigini anlamak i¢in hamuru tepsiden
oynatmak lazimdir. EGer tepsiye yapismiyorsa pismis oldugu anlasilir.
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