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CIKOLATAYA BATIRILMIS FINDIKLI UCGEN KURABIYE

225grun

1 gr seker

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

100 gr margarin

2 adet yumurta

200 gr kayisi marmelati
Findikh harg igin:

100 gr seker

220 gr margarin

4 yemek kasigi su

2 paket vanilya

200 gr findik

200 gr badem

200 gr bitter ¢ikolata

Hamur malzemelerinden un, hamur kabartma tozunu, sekeri, vanilyayi, yumurtalar ve oda sicakhgindaki
margarini yoguruyorsunuz. Elinize yapisan ama buzdolabinda bekletildiginde ekmek hamuru kivamini alacak
sekilde bir hamur elde ediyorsunuz. Hamuru yarim saat buzdolabinda beklettikten sonra firin tepsisinin Gzerine
yaydiginiz firin kagidini kaplayacak sekilde aglyor hamuru yayiyorsunuz.

Hamuru yayip dinlenmeye birakiyorsunuz. Bu arada kayisi marmelatini ¢irpiyor, képUrtlyorsunuz. Firin tepsisine
yaydiginiz hamurun Uzerine iyice pire haline getirilmis kdpurtiimis marmelatida yayin. Yine hamuru oda
sicakliginda dinlenmeye birakiyorsunuz.

Findigi ve bademleri kabuklari soyulacak sekilde firinda biraz harmanliyor kabuklarini soyuyorsunuz. Sonra bu
findik ve bademleri mutfak robotundan gegiriyorsunuz. Findik ve bademler ince ve kalin olmak tzere karigik bir
sekilde kiyilmis olacak.

Sonra bir tencereye margarini, sekeri, vanilyayi ve suyu koyuyor kaynatiyorsunuz. Yag ve seker eriyip su
kaynayinca Uzerine mutfak robotunda kiydiginiz badem ve findiklari ekliyor 3-4 dakikada kisik ateste
karistirlyorsunuz. Sonra tencereyi icersindeki karisimin sogumasi igin bir kenara aliyorsunuz.

Biraz soguduktan sonra bu findik-badem karigimina da kayisi marmelati yaydiginiz hamurun tzerine yayiyor bir
kasik ya da spatula yardimiyla karigimin hamurun tzerine dizgun bir sekilde yayilmasini sagliyorsunuz.

Sonra 180 derecede alth Ustli 6nceden isittiginiz firnda 25-28 dakika pisiriyorsunuz. Findiklarin Gzeri ¢ok hafif
kizaracak.

Pistikten sonra tepsiyi firndan ¢ikariyor sogumaya birakiyorsunuz. Soguduktan sonra ekmek bigagiyla énce
dikdértgen sonra U¢gen seklinde kesiyorsunuz.

Cikolatay1 benmari usull eritiyorsunuz findikli Giggenlerinizin alt kismini ve uglarini gikolataya batirip donmasini
bekleyip daha sonra servis yapiyorsunuz.
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