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CIKOLATALI YALANCI TAVUKGOGSU

Malzeme

-1 1s0t (5 su bardak)

- 3 cay bardagi un

- 1 su bardag toz seker

- 125 g Sana yag

- 4 yemek kasi§ kakao

- 1 su bardagi iri ¢ekilmis findik
- 1 tath kasigi targin

- 1 adet portakal kabugu rendesi
- Uzeri Igin:

- hindistancevizi

Hazirlanisi

1. Késenin igine sutlin yarisini, portakal kabudu rendesini, kakaoyu, tar¢ini ve sekeri koyup bir ¢irpici yardimiyla
iyice karistirin. Daha sonra icine kalan siti ilave edin. )

2. Tencerenin altini yakip igine yarim paket Sana yagdini koyup kizdirin. Igine unu ilave edip unun kokusu
¢ikincaya kadar kavurun.

3. Kavrulan unun igine sekerli, kakaolu sUtl yavas yavas katarken bir yandan ¢irpma teliyle karistirarak
topaklanmasini énleyin.

4. Cirpma teliyle karistirmaya devam ederek, muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.

5. Ocaktan indirdikten sonra 10 dakika mikserle ¢irpin.

6. Gikolatall tavukg6gsinu sicak su ile islattiginiz bir tepsiye dokerek sogumasini bekleyin.

7.1-2 saat buzdolabinda dinlendirin. Uzerini hindistancevizi ile stsleyerek servis yapin.

ML® Yalanci Tavuk Go6gsu icin tiklayin
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