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CIKOLATALI VISNELI MUFFIN

2 adet yumurta

50 gram bitter ¢ikolata
100 gram vigne

2 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

2 cay bardagi st

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi visne

Yogurma kabinin igine un, kakao, kabartma tozu ve vanilyayi karigtin. Uzerine girpilimig yumurta ve pudra
sekerini ekleyip iyice harmanlayin. Bu kuru malzemelerin Gzerine sivi yag, sut ve vigneleri ilave ederek hamur
haline getirin. Bu hamuru tahta kagikla kiigUk kaliplarin igine aktarin. Top seklinde ¢ikmasi glizel olacakiir.
Gocuklar bayilacak bu keke. Uzerine bol findik serpip 190 derecedeki firinda 15 dakika pismeye birakin.
Sogutup servis tabagina aktarin.
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