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CIKOLATALI VISNE SULU KEK

www.miele.com.tr

100 gr. bitter Cikolata

250 gr. Tereyad!

250 gr. Seker

4 Yumurta

250 gr. Un

1 Paket Kabartma Tozu
250 ml vigne suyu

Kalip igin galeta unu ve yag
Ustline serpmek igin:
Pudra sekeri

Cikolatayi parcalara ayirin. Tereyagi, seker ve yumurtayi kdputkleninceye kadar ¢irpin. Un ve kabartma tozu
ilave edin, visne suyu ile biraz daha karistirin.

Gikolata parcaciklarini ekleyin.

Hamuru yaglanmis ve galeta unu serpilmis derin dilimli kek kaliba dékin ve altin sarisi renginde pisirin.
Soguduktan sonra Ustlne pudra sekeri serpin.
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