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CIKOLATALI VE VISNELI KREP

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
50 gr cikolata

2 Yemek KagiJi kakao

1 Bardak krema

1 Bardak un

1 Bardak st

1 su bardag sute, 50 gr. ¢cikolatay kiiglk pargalara bélerek koyun ve ¢ikolata eriyene kadar isitin. Krema,
kakao, yumurta ve unu ekleyip, mikserle iyice ¢irpin. 15 dakika buzdolabinda bekletin. 25 cm. ¢apindaki teflon
tavanizi sana margarinle iyice yaglayin. Hazirladiginiz hamuru, 4\'e b6lip her birini, iki tarafini da gevirerek
kizartin. (Hamur tavaniza incecik doéktlmeli). I¢ malzemenin hazirlanisi Vignelerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Toz
seker ve suyla yumusayincaya kadar kisik ateste pigirin. Sosun hazirlanigi Krema ve kiigik pargalara
béldigundz cikolatayl, ¢ikolata eriyene kadar kisik ateste pisirin. Hazirladiginiz krepleri servis tabagina alin.
Arasina vigneli karisimi koyup, Uzerine ¢ikolatali sosu dékerek servis yapin.
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