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CIKOLATALI VE SUSAMLI MUFFIN

1 blyUk yumurta

100 ml. aygicek yagi

2 corba kasigi susam yagi

125 ml. sit

350 gr un kendinden kabaran un
50 gr kakao

1 cay kasigi kabartma tozu

200 g seker

3 yemek kagigi susam

Firini 180 ° C'ye 6nceden isitin.

Yaglar, yumurtayi ve sitl bir kapta iyice cirpin.

Un, kakao, kabartma tozu ve sekeri baska bir kasede karistirin, sonra yumurta karigimina dékin ve beraberce
karigtirin.

Karisimi muffin kaliplarina dékin ve susam serpin, daha sonra firinda 20-25 dakika pisirin. Ahgap kirdan ile test
edin, temiz ¢ikarsa kekler pigsmistir.
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