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CIKOLATALI VE PORTAKALLI TRUF

Malzeme:

75 gr Bizim Margarin

1 su barda@ Bizim Mutfak Un

3 corba kasiJi kakao

4 adet yumurta

1/2 su bardag toz seker

Yarim paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 adet portakalin kabudu rendesi
320 gr bitter ¢ikolata

400 ml krema

3 corba kasi§i portakal suyu

Margarini eritip sogumaya birakin. Yumurta ve tozsekeri derin bir kaba alip 5 dakika kadar mikser ile ¢irpin.
Unu, kabartma tozunu ve kakaoyu birlikte eleyip yumurta-tozseker karigsimina ilave edin. Tahta bir kasik ile
yavasca karistirarak birbirine yedirin. Son olarak sogumus margarini ilave edip tekrar karigtirin ve tabanina yagl
kagit serdiginiz kelepceli bir kaliba koyun. Keki édnceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda pisirin. Diger tarafta
cikolatalar bicakla kigulk pargalara ayirin. Kremayi kaynatmadan isittiktan sonra gikolatalari ilave edip
cikolatalar eriyene kadar karigtirin. Son olarak portakal suyunu ilave edin. Hazirladiginiz ganagi(gikolatall krema)
kekin Uzerine koyun. Buzdolabinda en az 4-5 saat bekletin. Uzerini portakal kabugu ile sisledikten sonra
dilimleyerek servis yapin.
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