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CIKOLATALI VE KABAKLI KEK

150 gr margarin

200 gr toz seker

3 adet yumurta

2 yemek kasigi st

1 tath kasidi vanilya

100 gr sutld gikolata

200 gr rendelenmis kabak

60 gr toz badem

200 grun

2 yemek kasigi kabartma tozu

Kek kalibini yagdlayin.¢gikolatayr benmari usull eritin. Kabartma tozu ve unu harmanlayin. Yumusatilmis margarin
ve toz sekeri ekleyip karistirin. Sat, vanilya, eritilmis ¢ikolata ve yumurtalari ilave edip mikserle ¢irpin. Toz
badem ve rendelenmis kabaklari ekleyip karistirin.karisimi kaliba dékiip énceden isitiimis 180 dereceye ayarli
firnda 45 dakika pisirin.iinca dilimleyip, Gzerine ¢ikolata sos dokip servis yapin.
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