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ÇİKOLATALI VE FISTIK EZMELİ BİSKÜVİ

https://www.elele.com.tr

125 g tereyağı, oda ısısında
70 g yer fıstığı ezmesi
150 g esmer şeker
1 yumurta
225 g un
1 çay kaşığı karbonat
110 g parça çikolata

Fırını 180 dereceye ayarlayın. Tereyağı, fıstık ezmesi, şeker ve yumurtayı mikserle iyice çırpın. Un ve karbonatı
bir kapta harmanlayıp eleyerek karışıma ekleyin ve yoğurun. Parça çikolataları ekleyerek tekrar yoğurun.
Hamurdan tatlı kaşığı kadar parçalar kopartıp yuvarlayın ve yağlı kağıt serili tepsiye 3 cm aralıklarla dizin. Hafif
kızarıncaya kadar yaklaşık 12 dakika pişirin. Soğuduktan sonra servis yapın.
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