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CIKOLATALI VE BADEMLI OPUCUK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 Bardak toz seker

1,5 Bardak c¢ekilmis badem

7 Corba Kagigi kakao

2 Adet yumurta aki

115 gr ¢ikolata

Gikolatali ve bademli 6puctk: Firini 170 dereceye ayarlayin. Kuru ve temiz bir kapta yumurta aklarini mikserin
yUksek hizinda iyice cirpin. Azar azar sekeri ekleyip 3 dakika daha ¢irpmaya devam edin. Elenmis kakaoyu
ardindan bademi ilave edin ve karistirin. Karisimdan kasikla parcalar alip yagh kagit Gzerine aralikl olarak dizin.
Parmak uglarinizla yuvarlak ve yukariya dogru sivri sekil verin. 15-17 dakika pigirin ve firndan ¢ikartarak
sogumaya birakin. gikolatayl benmari usul eritin. Igine margarini ekleyip karistirin. Kurabiyelerin arasina
paylastirip birbirine yapistirin. ¢ikolatalar donuncaya kadar bekletip servis yapin.
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