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CIKOLATALI UZUMLU

2 adet yumurta

Yarim su bardag pudra sekeri
1 su bardagi kuru Gzim

1.5 su bardagi un

125 gram margarin

2 paket bitter ¢ikolata
Yeterince Pudra sekeri
Yeterince File antepfistiJ

Bitter ¢ikolatalari kirip kiigUk bir tencereye alin.

Kisik ateste, cikolatalar eriyene kadar karistirin.

Cikolatay ocaktan indirip sogumasi igin bekletin.

Derin bir kapta margarin ve sekeri mikser yardimiyla iyice ¢irpin.
Yumurtalari ilave edip ¢cirpmaya devam edin.

Eritilmis ve sogutulmus bitter ¢ikolatayi ekleyip karistirmaya devam edin.
Son olarak un ve kuru Uzimi de ilave edip karistirin.

Yagladiginiz ve unladiginiz dikdértgen kaliba aktarin.

Onceden isitiimis 160 derece firnda 30 dakika pisirin.

Soguduktan sonra Uizerine pudra seker ve antepfisti§i serpip servis yapin.
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