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CIKOLATALI TOPLAR

7-8 adet

2 adet yumurta aki

3/4 su bardagi tozseker

1 ¢orba kasigdi rendelenmis portakal kabugu receli
1 su bardag iri gekilmis ceviz

1 tath kasidi tarcin

Yarim su bardagi ¢ekirdeksiz kuru tzim

1 paket kakaolu petitbeure biskdivi

20-30 gram bitter cikolata

1 corba kasigi margarin

Yumurta aklarini girpalim. Uzerine azar azar tozsekeri ilave ederek, girpmaya devam edelim. igine portakal
kabugu regelini, cevizi, 1 tath kasig tar¢ini, kuru Gzimi ekleyelim ve karigtiraim. Ay bir kapta biskdvileri toz
haline gelene kadar dévelim ve portakalli karigima ilave edelim. Eger malzememiz kati ise Uzerine, ¢ok az sit
ilave edelim. Daha sonra karigimdan iki ceviz buyukligiunde pargalar koparalim. Bu parcalara yuvarlak sekiller
verelim. Bitter cikolatayi bir tavaya alalim. Uzerine 1 ¢orba kasigi margarini ekleyelim, benmari usull eritelim.
Toplari ¢ikolataya batirip, ¢ikaralim. Servis tabagina dizip, buzdolabinda en az 4-5 saat bekletip, servis yapalm.
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