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CIKOLATALI TOPLAR

100 g bitter ¢ikolata

150 g délimus badem

1 yemek kasigi kakao

yarim portakal

birer tutam tarcin ve toz karanfil
1 yemek kasidi portakal suyu

2 yumurta aki

1 yemek kasidi pudra sekeri
renkli sekerler

Cikolatayi parcalayarak benmaride eritin. Soguduktan sonra bademleri, kakaoyu, portakal kabugu rendesi,
targin, karanfil ve portakal suyunu katin. Yumurta aklarini sert kdpiik haline getirin ve kasik kasik ¢ikolatali
karisima katin. Kabin dstind értiin ve 1 saat buzdolabina kaldirin. Kasik ile 2.5 cm ¢apinda parc¢alar kesin,
parcalari sekerlerin iginde gevirin. Toplari folyonun Usttine oturtun ve 1 gece boyunca kurumaya birakin.

ML® Sapl Seker icin tiklayin
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