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CIKOLATALI TATLAR

MALZEMELER,;

4 tane yumurta(sarilari ve aklari ayrilacak)
1 su bardagindan biraz az toz seker
2 corba kasiJi kakao

1 su bardagindan biraz az un

Yarim paket kabartma tozu

1 su bardagindan az hindistancevizi
SOSU ICIN;

3 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi kakao

1 corba kasigdi nestcafe

1 paket margarinin beste biri (100gr)
1 kahve fincani su

YAPILISI;

Once yumurta aklarini kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Toz sekerinide yavas yavas girparak ilave edin.
Karisim koyu bir kivam olunca bagka bir kapta ¢irptiginiz yumurta sarilarinida ilave edin ve tekrar ¢irpin.
Karisima kakaoyu, unu, kabartma tozunu koyun hepsini birden tahta kagsikla karigtirin. Firin tepsisine yagl kagit
serin ve Ustlnd margarinle yaglayin. Firin tepsisi dikdértgen veya kare olursa dilimlemek daha kolay olur.
Hamuru isitimisg firnda 180 derecede 20 dakika pisirin. Soguyunca kare kare dilimleyin.

Sosunu hazirlamak iginde pudra sekerini ,kakaoyu, yumusatilmis margarini, suyu, nestcafeyi hepsini birden
benmari usull yapalim. Kare olarak dilimledidiniz kekleri dnce bu sosa bulayip sonra hindistancevizine yada
yesil fistiginiz varsa ona batirin. Sos katilaginca servis yapin. Afiyet olsun.

Not: Donabilen c¢ikolatali sosda olur.
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