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CIKOLATALI TART

1 adet yumurta

3 su bardagi un

Yarim su barda@ pudrasekeri
3 corba kagigr margarin
Iciigin:

8 adet kuru kayisi

2 ¢orba kasigi kuslzima

1'er adet elma ve muz

2 ¢orba kasigi damla ¢ikolata

Tart hamurunu yaglanmis kaliplara yerlegtirin. Gatalla delin. Kaliplarin biyUkluginde yagh kagit kesip,
hamurlarin Gzerine yerlegtirin. 200 derece firinda 15-20 dakika pigirin. Kayisi ve Gzimu sicak suda 1 saat
bekletin. g malzemeyi blenderden gecirin. Tartlarin Gzerindeki kagitlari alip, Gzerlerine dékin. Cikolata, tereyagi
ve kremayi eritin. Tartlarin Gzerine dékerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:66460 « adi:Cikolatal Tart « génderen:seyyare « indirme tarihi:26.04.2024 - 16:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-tart-vt3149
http://www.tcpdf.org

