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CIKOLATALI TART

Malzemeler

1 su bardagi un

1 yumurta sarisi

5 yemek kasi§i tereyagi

6,5 yemek kasigi pudra sekeri

1 tutam tuz

Krema Igin

100 gr. aci ¢ikolata

100 gr. ezilmig kestane

1,5 kasik tereyagi

100 gr. badem, ceviz ve findik karigimi

2 corba kasigi bal

Yapiligi

Hamuru hazirlamak i¢in unu genis bir tepsiye eleyin. Ortasina ufak pargalara bélinmdas tereyagi, pudra sekeri,
tuz ve yumurtay: ekleyip yavag yavas yogurarak yumusak bir hamur yapin. Hamuru bir saat dinlendirin. Firini
orta derecede isitin. Tart kalibini yaglayip tart hamurunu merdane ile incelterek kaliba yerlegtirin. Uzerine
aliminyum folyo serip 2 avug kuru fastlye ilave edin. Firinda 10-12 dakika kadar pisirip 1zgara Uzerinde
sogutun. Cikolatayi tereyagi ile benmari usuli eritin. Kestane, bol ve ¢ekilmis kuru yemigleri ilave edin. lliyan
kremay! tartin Gzerine yayin. Kuru yemigler, ¢ikolata rendesi ve kestane ile sisleyin.
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