—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
. '

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

2 yumurta

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
3 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi ceviz

2 ¢ay bardagi pudra sekeri
2,5 - 3 su bardagi un
Kremasi icin:

1 yumurta sarisi

1 cay bardagdi nisasta
3 su bardagi st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 paket vanilya

Uzeri icin:

Erimis cikolata

CIKOLATALI TART

Oncelikle kakao, yumurta, yag, kiyilmis ceviz, pudra sekeri ve unu bir kabin iginde yogurup hazirlayin. Yuvarlak
bir kaliba koyun ve 180 derecede 20 dakika kadar pisirip ¢ikartin. Bu arada kremasi i¢in olan malzemeleri
tencerede pisirip sogumaya birakin. Pisen tartin Gzerine kremayi, sonra da erimig ¢ikolatayla seritler yapip ¢ilek

ve nane yapragiyla ssleyin.
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