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CIKOLATALI TART

Hamuru igin:

1 adet yumurta sarisi

1,5 cay bardag pudra sekeri
4 corba kasigi sut

3 corba kasigi tereyagi

1 paket vanilya

2 su bardag kadar un

Igi igin:

150 gram bitter gikolata

1 adet yumurta

2 corba kasiJi kakao

5 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 cay bardag@i kiyilmis findik
250 gram labne peyniri

50 gram beyaz ¢ikolata

4 corba kasI@! ¢ig krema

Oncelikle hamuru igin gereken tiim malzemeyi derin bir kabin iginde yodurup yaglanmis ince tart kabina alin. i
icin gerekenleri de ¢irpin ve kaliba yerlesmis hamurun igine dokip 180 derecedeki firinda 20 dakika pisirip
¢lkartin. Beyaz ¢ikolatayi eritip Uzerine zikzaklar gizip akitin. Sogutup ikram edin.

-

Fotograf "lUtfiye usta" tarafindan génderildi. 21.10.2015
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