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CIKOLATALI SUT

Malzeme:

100 gr. sUtsuiz sekersiz ¢gikolata

4 bardak sit

1/2 bardak kaymak

1 su bardagi toz seker

1/3 kahve kasidi tuz

1 kahve kagiJi vanilya

8 corba kasiJi cikolatal dondurma
8 corba kagsigi krem santi

Yapiligt:

Kaynayan suyun Ustiine yerlestireceginiz kaba ¢ikolata, bir bardak sut, seker ve vanilyayl koyunuz. Gikolata ve
seker eriyene kadar iyice karistirniniz. Karigimi 3,4 dakika pisirdikten sonra kabi sicak sudan aliniz. Sonra buz
dolabina koyarak iyice sogutunuz. Sogutulmus sit ve kaymak, sutli ¢ikolata, tuz, ¢ikolatali dondurmayi bir
kapta kdpuk képik oluncaya kadar yumurta teliyle carpiniz. Karigimi uzun bardaklara bélintz ve Ustlerini birer
kasik krem santi ile susleyiniz.
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