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CIKOLATALI STRUDEL (AVUSTURYA)

Malzemesi:

100 gr. rendelenmis sltsuz cikolata
4 yumurta (sarisi, aki ayriimig)

70 gr. pudra sekeri

70 gr . margarin

70 gr. ¢cekilmis badem

70 gr. ufalanmig kedi dili biskivisi
70 gr. kuru 0zim

1/2 bardak krema

2 corba kagsiJi vanilya

1 bardak kaynar st

350 gr. strudel hamuru

Hazirlanisi:

Yumurta sarilarini, pudra sekerini ve margarini birlikte képUrinceye kadar ¢irpin. Ufalanmig biskiviyi ¢ikolatayi,
kuru GzOme ve kremayi ilave edip iyice karistirin. Yumurta aklarini vanilya ile ayri olarak ¢irpip kdépiik haline
getirin. Diger karisima ilave edin. Hamuru unlanmis bez izerinde ¢ok ince olarak agin. Kalin olan kenarlarini
kesin. Hazirladiginiz i¢i hamurun tzerine muntazam olarak slriin. Bu arada i¢ kenardan 5'er cm. dérdiincii
kenardan 10 cm. bosluk birakin. U¢ dar kenari sdrdlen icin Gzerine kapatin ve kalin kenara dogru rulo yapin.
Yuvarlanmis olan strudeli yaglanmis olan tepsiye kaydirin. Kizdiriimis olan firnda 30 dakika pisirin. Sicak olan
st strudelin Gzerine dékup bir kag¢ dakika daha firinda birakin. Pudra sekerini serpip sicak veya soduk olarak
servis yapin.
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