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CIKOLATALI SEFTALILI PARFE

Oktay Usta

1 Paket toz santi

1,5 Su bardagi sit

4 Adet seftali

1 Paket ¢ikolatali toz santi
1,5 su bardagi st

1 Su bardagi damla ¢ikolata
3 Adet yumurta beyazi

1 Fiske tuz

Yarim su bardag toz seker

Toz santileri ayri kaplarda képdrtiyoruz. Sade santinin icine kabuklar soyulmus ve minik kiipler seklinde
dogranmis seftalileri koyuyoruz. Gikolatali santinin igine damla ¢ikolatalar koyuyoruz. Dider tarafta yumurtanin
beyazini igine tuz atarak mikserle kdpurtiyoruz. Képlriince yavag yavas toz sekeri yediriyoruz. Bu harci
hazirlanan iki santinin Gzerine paylastiriyoruz. Her ikisini de karistiriyoruz. Istenilen bir kaliba koyuyoruz. Bir
gece derin dondurucuda bekletiyoruz. Ters cevirip Uzerine istege bagl olarak ¢ikolata sosla servis yapabiliriz.

© lezzetler.com tarif no:76848 « adi:CIKOLATALI SEFTALILI PARFE « gdnderen:delibag « indirme tarihi:17.04.2024 - 22:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-seftalili-parfe-vt56736
http://www.tcpdf.org

