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CIKOLATALI SANDVIC BISKUVI

150 g seker

350 g tereyag, yumusatilmig
300gun

150 g badem

150 g bitter ¢ikolata

Seker ve tereyagdini ¢irpin, ardindan un ve 6gutiiimis bademleri karistirin. Karigimi elinizle bir top haline getirin,
ardindan streg filmine sarin ve 45 dakika buzdolabinda saklayin.

Firini 140 ° C'ye isitin.

2 firn tepsisini yagh kagit ile kaplayin.

Hamuru hafifce unlanmig bir yizeye 5 mm kalinliga kadar agin. 48 adet bisklviyi kesmek i¢in yuvarlak titilli bir
pasta kesici kullanin, kalan pargalari tekrar agip tekrar biskuviler kesin.

Bisklvilerin 24'Gnun ortasini kiguk, kalp seklinde bir kesici ile delikler agin.

Biskuvileri hazirlanan tepsiye aktarin ve 25 dakika pisirin. BiskUvileri bir tel rafa aktarin ve tamamen sogumaya
birakin.

Gikolatayi bir mikrodalgada veya bemmari usull eritin, daha sonra diiz biskivileri ve delikli bisklvileri giftler
halinde bir araya getirmek igin aralarina siriin. Servisten 6nce gikolatalarin tamamen donmasini bekleyin.

© lezzetler.com tarif no:135475 « adi:Gikolatall Sandvi¢ Biskivi « génderen:kalben ¢ indirme tarihi:26.04.2024 - 03:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-sandvic-biskuvi-vt99355
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cikolatali-sandvic-biskuvi-135475.jpg
http://www.tcpdf.org

