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CIKOLATALI RULOLAR

1 cay bardad seker

1.5 ¢ay bardagi kakao

1.5 ¢ay bardagdi un

1.5 ¢ay bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasidi pudra sekeri
1 paket cikolata sosu

1/2 su bardag gilek receli

3 adet yumurta

Yumurtalari ve sekeri 2 dk mikser ile ¢irptiktan sonra un ve kakao ekleyip 2 dk daha ¢irpin. Pisirme kagidi
serilmis kaliba dékip énceden isitilmis 180 derece firnda 10-15 dk pisirin. Firindan alip ayni boyutlarda bir
pisirme kagidinin Gzerine pudra sekeri serpip hamuru kagdida ters cevirin ve Ustteki pisirme kagidini gikartip, rulo
seklinde sarip sogumaya birakin. Sogjuduktan sonra ruloyu agip i¢ine gilek receli striin. Pisirme kagidindan
ayirarak tekrar rulo yapin. Gikolata sosunu hazirlayip Uzerini kaplayin.
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