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ÇİKOLATALI RULOLAR

1 çay bardağı şeker
1.5 çay bardağı kakao
1.5 çay bardağı un
1.5 çay bardağı un
1 paket kabartma tozu
1 yemek kaşığı pudra şekeri
1 paket çikolata sosu
1/2 su bardağı çilek reçeli
3 adet yumurta

Yumurtaları ve şekeri 2 dk mikser ile çırptıktan sonra un ve kakao ekleyip 2 dk daha çırpın. Pişirme kağıdı
serilmiş kalıba döküp önceden ısıtılmış 180 derece fırında 10-15 dk pişirin. Fırından alıp aynı boyutlarda bir
pişirme kağıdının üzerine pudra şekeri serpip hamuru kağıda ters çevirin ve üstteki pişirme kağıdını çıkartıp, rulo
şeklinde sarıp soğumaya bırakın. Soğuduktan sonra ruloyu açıp içine çilek reçeli sürün. Pişirme kağıdından
ayırarak tekrar rulo yapın. Çikolata sosunu hazırlayıp üzerini kaplayın.
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