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CIKOLATALI RULO PASTA

3 tane yumurta

3 kahve fincani toz seker
3 kahve fincani un

1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu
KREMASI ICIN;

1 tane yumurta sarisi

6 yemek kasigi toz seker
3 su bardagi st

3 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi nescafe
2 yemek kagsi§i nisasta

1 paket vanilya

2 yemek kasigi margarin

Sekeri ve yumurta sarilarini birlikte girpin.Suti, kakaoyu,nescafeyi ve nisastayi karigtirin.Yumurtalara ilave edin.
Muhallebi kivaminda pisirin ve ocaktan. Igcine margarini ve vanilyayida ilave edip mikserle 5 dakika ¢irpin. Bir
kenarda bekletin.

Baska bir derin kapta pastanin hamurunu hazirlayin.Yumurtalari sekeri beyazlayincaya kadar ¢irpin. Ununu,
vanilyayl, kakaoyu, kabartma tozunuda ilave edip en fazla 1-2 dakika hepsini ¢irpin. Yagl kagit serilmig
dikdoértgen firin tepsisine diizgiin bir sekilde hamuru yayin.

175 derecede biraz pembelesinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikarinca kagidiyla birlikte uzunlamasina sarin.
Biraz bekletip dikkatlice acip kagidini ¢ikarin, haziladiginiz kremayi yayin ve igine ¢ikolata pargalar koyun.
hemen rulo seklinde sarin.Kalan kremadan Ustlinede surin.Tekrar gikolata parcalaryla sisleyin.

Buzdolabinda 2-3 saat sogutun.

ML® Kakaolu Rulo Pasta icin tiklayin
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