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CIKOLATALI PUDING

100 gr. ufalanmig bayat ekmek igi
150 gr. tereyagdi

1,5 corba kasigi galeta tozu
Yarim limon kabugu rendesi

150 gr. pudra sekeri

150 gr. findik igi

120 gr. cikolata

6 yumurta

Puding kalibini margarinle yaglayin. Uzerine galeta tozu serpin. Bir kasede tereyagi ile pudra sekerini girpin,
yumurta sarisini katin. Yumurta aklarini kar haline gelinceye kadar ¢irpin, yumurta akini, vanilya ufalanmig
ekmek igini, limon kabugu rendesi, pudra sekeri ve gala birlikte karistirin, rendelenmis cikolatayida katip,
karistinin. Bu hamuru puding hamuruna bosaltin. Kapagini sikica kapatin, bu kalibi derince bir tencereye koyup
yarisini gegene kadar su doldurun. Orta harli ateste 75 dakika pisirin. Ocktan aldiktan 15 dakika sonra kalibi
sudan alin. Sogudugu zaman kalibi servis tabagina ters diiz edin.

ML® Cayli Puding icin tiklayin
ML® Cayli Puding (gorsel)
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