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CIKOLATALI PUDING

MALZEMELER

150 gr tereyagi veya margarin

1 su barda@ pudraseker

6 adet yumurta

1 su bardagi ¢ekilmis findik

15 adet madlen gikolata ya da 1 yemek kasigi kakao+ 7-8 adet madlen
3/4 su bardagi galeta unu

1 cay kagigi vanilya

Ustu icin;

Cikolata sosu;

1 teepeleme su bardagi tozseker
100 gr suitsliz aci ¢ikolata

2 yemek kasigi dolusu un

1 yumurta sarisi

2 bardak su

2 cay kasigi vanilya

YAPILISI

Porselen veya cam bir kasede yagla pudrasekerini karigtirarak beyazlatin.

6 adet yumurta sarisini teker teker katip yedirin. Sonra da su buhari Gzerinde yumusatiimis ¢ikolatayi katin.
Yumurta aklarina biraz tuz katip mikserle ¢irparak kar haline getirin.

Cikolatall karisima 1 bardak ¢ekilmis findik, galeta unu, ¢irpilmis yumurta aki, vanilyayi azar azar koyup
karigtirin.

Ortasl delik bir kek kalibina, yaglayip galeta unu serptikten sonra karisimi i¢ine bosaltin. Kalibin Gzerini
aluminyum folyoyla sikica kapatin. Kalibi iginde su bulunan bir firin tepsisiyle firina koyun. Orta isili firnda 1 saat
pisirin. Kagidi kaldirip kontrol edin, puding sertlesince firndan gikartin.

Pudingi, yuvarlak bir servis tabagina ¢evirin. Uzerine ¢ikolatali sosu ddkiin ve krem santiyle sUsleyip servis
yapin.

Cikolatal sos;

Bir tencereye, rendelenmis ¢ikolata ya da kakao, un, seker, yumurta sarisi, vanilya koyup telle karigtirin. 2
bardak ilik suyu azar azar dékerek yedirin; ates Uzerinde karistirarak pisirin. Bira¢ tagim kaynayinca atesten
indirin. Arada karistirarak ilik hale gelince pudingin tGzerine bosaltin.

ML® Limonlu Puding (gdrsel)
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