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CIKOLATALI PORTAKALLI BISKUVILER

Malzemesi:

100 gr. ¢cok ince rendelenmis cikolata
125 gr. tereyadi veya margarin
125 gr. toz seker

1 tutam tuz

1 yumurta

1 portakalin kabugunun rendesi
200 gr.un

1 cay kagigi kabartma tozu
Uzerine strmek igin:

100 gr. pudra sekeri

1-2 ¢gorba kasidi portakal suyu

Hazirlanisi:

Cikolatayi eritin. Tereyadi veya margarini, tuz, yumurta, seker ve portakal kabugu rendesi ile karistirin. Diger
tarafta onu da kabartma tozu ile karistirin. Gikolatayi, unu ve diger malzemeyi bir araya getirip, diizgiin bir
hamur yogurun. Hamuru buzdolabina koyarak 2 saat kadar dondurun. Sonra hamuru ince bir rulo haline getirin.
Ortalama 5 cm. ¢apinda, hamurdan 1/2 cm. kaliniginda parcalar kesin. Yaglanmis tepsiye bu yuvarlaklari
yerlestirin. 10-15 dakika kadar sicak firinda pisirin. Sonra tepsiden ¢ikartip sogutun. Pudra sekerini portakal
suyu ile kanistinin. BiskOvilerin Gzerlerine sUrin. Sogutun ve servis yapin.
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