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CIKOLATALI PORTAKAL PUDINGLI KREPTEN PASTA

2 su bardagi un

1 su bardag st

1,5 su bardagi su

2 adet yumurta

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 cay kagigi Pakmaya Karbonat

Ic malzemesi icin:

1 paket Pakmaya Cikolatali Portakalli Puding
2 su bardagr sit

Uzeri igin:

1 adet portakal

1 cay bardagi Pakmaya Pudra Sekeri

Krep hamuru igin siviyag disindaki tim malzemeyi ¢cukur bir kapta ¢irpin.

Tercihen 18-20 cm ¢apindaki yapismaz yuzeyli tavayi 1 ¢ay kasigi siviyagla isitin. Krep hamurundan yarim
kahve fincani (Turk kahvesi fincani) kadarini tavanin ortasina dokiin. Hamurun tavanin igine iyice yayilmasi igin
tavayi hafifce sallayin. Uzeri gbz g6z olunca spatula yardimi ile diger tarafini gevirin. Pisen krep hamurunu kagit
havlu veya yagl kagit Gzerine alin.

Malzeme bitene dek bu isleme devam edin.

Krebin i¢ malzemesi icin Pakmaya Cikolatali Portakalli Puding ile sGtl tencereye aktarin. Orta ateste yogun bir
kivam elde edene dek ¢irpin. Ocaktan alin, ¢irparak sogutun.

Krep hamurlarindan bir tanesini diiz bir tabagin (tercihen kendi ekseninde dénen bir supla tabak olabilir)
tabagina alin. Uzerine ince tabaka halinde puding surln. Ayni islemi en fazla 15 kat puding ve krepten olugsan
katlar olana dek hazirlayin. _

Uzeri igin portakal dilimleyin. Dilimlerin tizerine ikigser tutam Pakmaya Pudra Sekeri serpin. lyice isitiimig
1zgarada 1[?ler dakika pisirin. Pudingin (izerine dilimleri yerlestirin. Istege gore pudra sekeri serperek servis

yapin.
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