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CIKOLATALI PORTAKAL KABUKLARI

1 kasik sana

2 adet portakal

1 su bardagi toz seker
1/2 su bardagi su

40 gram bitter ¢ikolata
40 gram beyaz ¢ikolata

Portakallarin kabuklarini yikayip ince dilimler halinde kesin. Kabuklari 2 su bardagdi kaynayan suda begs dakika
kaynatip stiziin. Tozgeker, margarin ve yarim su bardagi suyu kaynatip siizilen portakal dilimlerini ekleyin. Kisik
ateste 10 dakika recel kivamina gelinceye kadar kaynatin. Daha sonra tel siizgece alarak sogumaya birakin.
Gikolatalari benmari usull eritin. Portakal dilimlerinden (i¢ adetini yan yana getirip yariya kadar eritilen
cikolatalarin igcine batirin. Yagl kagit Gzerine dizerek buzdolabinda dondurun.
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