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CIKOLATALI PASTACIK

Sosu igin:

300 gram bitter cikolata
2 cay bardagi ¢ig krema
Keki igin:

1 su bardag st

1 yumurta

6 corba kasigi un

6 corba kasigi seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 corba kasigl kakao
100 gram bitter gikolata
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Cikolatalar ¢ig kremanin iginde eritip sos yapin. Bir kenarda bekletin. Keki icin sttll, yumurtayi, unu ve gsekeri bir
kasenin iginde iyice ¢irpin. Igine rendelenmig ¢ikolata, kakao, erimig tereyagi ve vanilyay ekleyip iyice karigtirin.
Daha sonra kig¢uk kaliplarin icine dokup 170 derecede 25 dakika pigirip servis tabagina ters gevirin. Uzerine
yaptiginiz sosu doékin.
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