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CIKOLATALI PASTA

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 Paket kakao

2 Paket antepfistikl gikolata

1 Paket krem santi

1 Litre stt

1 Adet pasta susu (renkli)

1 Paket vanilyali puding

1 Adet kakaolu hazir kek 2 katli

2 katl hazir kekimizin alt katini 1 ¢cay bardag sutle islatiyoruz, vanilyali pudingimizi yapip biraz iliklaginca sttle
Islattigimiz alt keke yayiyoruz. 1 paket fistikli ¢cikolatayi kiicik pargalara ayirip kek tzerinde yaydigimizi pudingin
Uzerine dagitiyoruz. ( isterseniz meyveyle de yapabilirsiniz ) sonra kekin Ust pargasini da bika¢ damla sutle
Islatip alt kekin Gzerini kapatiyoruz. yarim paket sttlin igine krem santi ve kakaoyu ekleyip mikserle
karistirlyoruz . koyu kivama gelince kekin tamamini glizelce kaplayip Uzerine pasta suslerini dokiyoruz .
buzlukta 5-10 dk bekletip servis yapabilirsiniz
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