—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI PASTA

Gulsen Danisman

2 su bardagi seker

2 su bardagi un

ceyrek bardak kakao

1 paket margarin

yarim bardak sivi yag

1 bardak su

2 yumurta

1 er paket vanilya ve kabartma tozu
yarim bardak kese yogurdu
yarim bardak labne peyniri
ustline sos:

2.5 kagslk labne peyniri

2 kaslk kakao

70 gr margarin

1 bardak seker

vanilya

sos malzemeleri hari¢ diger malzemeler margarin eritilerek karigtirilir kelepgeli kaliba dékulir dnceden isitiimig
firnda pisirilir,pisme kontroll keke bir ince bigak batirlarak yapilir bicak temiz cikarsa pisme tamamdir.

sosu yag eritilir icine seker ve kakao labne ve vanilya eklenir karistirilir.keki sicakken firindan cikinca kalibin
kelepgesi cikarlilir ve sicakkken Ustline sos dokultr kenarlar da kapatilir sos ile soguyunca servis yapllir.
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