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CIKOLATALI PASTA

90 gr. bitter ¢ikolata

5 ¢orba kagigi margarin

4 adet yumurta

yarim su bardag toz seker

1 su bardagindan 1 parmak eksik un
Uzeri icin;

Bitter (aci) ¢ikolata

Gilek

Firini 210 derecede 10 dakika isitin. Gikolatayr margarinle birlikte benmari usulu eritin. Ayri bir kapta yumurtalar
ve sekeri ¢irpin. Bunu ¢ikolataya ilave edin. Cikolata karisimina azar azar un ekleyerek hizi bir sekilde karigtirin.
Yaglanmis kiiglik ve yuvarlak bir firin kabina bu karisimi dékiin, yaklagik 8-10 dakika pisirin. Uzerine erittiginiz
cikoltayi gezdirin. Gilekle susleyerek servis yapin.

ML® Cikolatali Yas Pasta icin tiklayin
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