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ÇİKOLATALI PASTA

1 adet hazır pasta keki
1 kase dondurulmuş vişne
1 su bardağı potakal suyu

Kreması:
2 su bardağı süt
2 kahve fincanı un
1 paket kakao
1 portakalın rendesi
1 paket vanilya
1 tatlı kaşığı tereyağı
Süslemek için:
Çikolata parçaları
hindistancevizi
meyve şekerlemeleri

Kremayı yapmak için süt, şeker, un ve kakaoyu karıştırarak pişirin. Koyulaşınca portakal kabuğu rendesini,
vanilyayı ve tereyağı ekleyin, karıştırın. Diğer tarafta pasta kekinin alt ve üstünü ayrı ayrı portakal suyuyla ıslatın.
Kremanın yarısını kalın bir bir tabaka halinde alt kısmın üzerine yayın. Üzerine çekirdekleri çıkarılmış vişne
tanelerini yerleştirin. Islatılmış ikinci parçayı bunların üzerine kapatın. Kalan krema ile her tarafını kaplayın.
Soğuduktan sonra süslemek için çikolata parçalrı rendeleyin, hindistancevizi serpin.

ML® Damalı Pasta için tıklayın
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