B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI PASTA

Malzeme:

80 gram Bizim Mutfak Un
100 gram toz seker

1 ¢orba kasigi granil kahve
4 yumurtanin sarisi

80 gram bitter cikolata

bir tutam Tuz

krem santi

Cikolatay1 benmari usull eritip Teremyag’i ekleyin. PUtlrsz bir kivamda eriyince ocaktan alin. Sogumaya
birakin. Yumurta aklarini bir tutam tuz ilavesi ile kbpik képik olana dek girpin. Ayri bir kabin iginde yumurta
sarilarini tozsekerle iyice cirpin. Igine eritilmis Teremyag@’h ¢ikolatayi ekleyin. Granil kahveyi 1 ¢orba kasidi sicak
suda eritip bu karisima ilave edin. Tahta bir kasikla karistirin. Unu azar azar ilave ederek alttan Uste dogru
kagikla havalandirin. En son ¢irpilmis yumurta aklarini ilave edin. Piirtizs(z bir kivam elde edinceye kadar
karnstinn. Karigimi yaglanip un serpilmis kek kalibina dékiin. Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 30
dakika kadar pisirin. Firindan alip soguyunca kalibindan ¢ikartin. Cirpilmis kremsanti ile stsleyerek servis yapin.
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