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CIKOLATALI PASTA KREMASI

50 gr seker

125 gr su

1 yumurta sarisi

150 gr tuzsuz tereyagi

1 cay kasigi kakao

25 gr. ince kiyilmig ¢ikolata

Seker ile suyu bir kabin iginde hafif atese koyun ve seker eriyene dek karistirin. Seker eriyince karistirmanizi
keserek 3 dakika kaynatin. Bu suruptan 2 cay kasiginin tersine sirlp, kasiklar birbirlerine bastirin. Kasiklari
birbirinden ayirmaya kalktiginizda surup iplik iplik uzarsa, olmus demektir. Uzamazsa, 1-2 dakika daha
kaynatip, deneyi yineleyin. Yumurta sarisini bir kabin iginde ¢irpin.

Cirparak suruba ekleyin ve surup soguyana dek ¢irpmanizi sirdirin. 1 ¢cay kasigi kakaoyu suda erittikten sonra
25 gr ince kiyllmig ¢ikolatay sogumus suruba ekleyin.

Tereyagdini kU¢Uk pargalara kesin ve parca parga tereyadi karisimina katarken, her katigtan sonra karigimi

girpin.
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